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VISKOSEHÜLLEN  –  EIN 
GUTES  STÜCK  NATUR.
VERANTWORTUNG  FÜR  DIE  ZUKUNFT  DURCH  
NACHWACHSENDE  ROHSTOFFE

Kalle Viskosehüllen beginnen und beenden ihren 
Stoffkreislauf in enger Symbiose mit der Natur. 
Ausgangsbasis der Produkte ist der Zellstoff, ein 
Naturprodukt, das aus Holz gewonnen wird. Sind 
höhere Anforderungen an physikalische Eigen-
schaften und Festigkeiten gefordert, wird der 
Zellstoff mit einem langfaserigen Papiervlies auf 
natürliche Weise zur Kalle Faserhülle kombiniert.

Nachhaltigkeit durch Innovation – unsere Inno-
vationskraft setzen wir  zum Wohl unserer 
Kunden ein. Durch konsequente Optimierung von 
Technologien und Verfahren engagiert sich Kalle 
für Klimaschutz, Ökologie und Nachhaltigkeit.  
Mit großem Investitionsaufwand entwickelten wir 
für unseren Fertigungsprozess - mit äußerst 
geringem Energie- und Wasserverbrauch - ein 
integriertes Umwelt- Recycling- und Entsorgungs-
konzept. 

Wo dies möglich ist, bereiten wir produktionsbe-
dingt anfallende Stoffe innerhalb des Prozesses 
auf und verwenden sie wieder. Ein Beispiel dafür 
ist, dass wir die Regenerationsbäder über eine Ein-
dampfungsanlage in den Produktionsprozess 
zurückführen. Abwässer klären wir in der moder-
nen biologischen Reinigungsanlage des Industrie-
parks Kalle-Albert.  

Auf diese Weise haben wir die Energieeffizienz 
und Wirtschaftlichkeit erhöht und schonen 
gleichzeitig natürliche Ressourcen. Dieses 
Umweltkonzept gilt als richtungsweisend und 
macht Kalle weltweit zu einem Referenzbetrieb 
der Branche. 

So schließt sich der Kreislauf mit allem Respekt vor 
der Natur.
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Angefangen hat es in den 20er Jahren mit dem 
weltberühmt gewordenen Cellophan aus Viskose. 
Daher auch der Name Nalo – als Kürzel für nahtlos. 
Bereits 1938 wird ein faservliesverstärkter 
Viskosedarm mit besonderer Stabilität produziert. 
Und 1967 schließlich ist das Herstellungsjahr der 
ersten Cellulose-Barrierehülle. Die letzten Jahre 
waren geprägt von der Entwicklung  von Zusatz-
nutzen zur Qualitätserhöhung der Wurstwaren 
und vor allem die Prozesse bei der Verarbeitung in 
der Fleischwarenindustrie zu automatisieren und 
produktiver zu gestalten.  

Kalle bietet mehr als 5000 Hüllentypen im 
Viskosesegment an.

Die von uns festgelegte Qualitäts- und Lebensmit-
telsicherheitspolitik berücksichtigt das Ziel der 
Qualitätsführerschaft und die besondere Rolle 
unseres Unternehmens in der Lebensmittelkette. 
Maßstab für die Qualität unserer Produkte und 
Dienstleistungen ist die Kundenzufriedenheit. Alle 
Mitarbeiter des Unternehmens sind dem Ziel 
gleichbleibend hoher Qualität verpflichtet.

Kalle GmbH ist seit Januar 1993 nach DIN ISO9001 
und seit April 2013 nach FSSC22000 zertifiziert. 

  
   

» Nalo Cellulose-Hüllen, die transparenten, 
atmungsaktiven Hüllen für streichfähige Roh-
wurst, Halbdauerware, Brühwurst in zylindrischer 
und dehnbarer Form. Kalle ist der weltweit einzi-
ge Hersteller von Cellulose Kranz-Hüllen.

» Nalo Faser-Hüllen, die rauchdurchlässigen 

Hüllen mit hoher mechanischer Festigkeit für 

Rohwurst, Brühwurst sowie Kochpökelwaren. 

Höchste Kaliberkonstanz und damit die Spezialis-

ten für Stapelaufschnitt und Portionswaren. 

Maßgeschneiderte Lösungen zur  Haftungs- und 

Peelfähigkeitserhöhung sind für uns Standard. 

» Die Cellulose-Faserhülle mit Barriere der 

NaloTop ist perfekte Kombination von besonders 

attraktivem Aussehen und höchster Produkt-

sicherheit. Ideal geeignet für ungeräucherte Brüh-

und Kochwurst, frische die man (be)greifen kann 

in höchster Handwerksqualität.

» Bedruckung der Hüllen mit bis zu 6 Farben 

(höhere Farbanzahl auf Anfrage) gehören zu 

unserem Angebot.

»   Hüllen mit aufgeklebten Netzen = NaloNet 

»   Faserdärme in  Form genäht  = NaloFashion 

» Hüllen mit Übertragungsfunktionen runden das 
Viskosehüllen Programm mit NaloSmoke und 
NaloColor ab. 

» Eine Vielzahl von Konfektioniermöglichkei-
ten stehen  zur  Verfügung.
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PRODUKT-INFORMATION

PRODUKTBESCHREIBUNG

Transparente, räucherbare Cellulose-Hüllen in 
zylindrischer Form, in Kranzform und unter-
schiedlichen Dehnbarkeiten.

ANWENDUNGSBEREICH

Ideal für streichfähige Rohwurst, geräucherte 
Brühwurst und Halbdauerwaren, schnittfeste Roh-
wurst, als Einziehdarm für Rohschinkenprodukte.

PRODUKTVORTEILE

» Hochtransparent und glänzend = appetitliches 
Erscheinungsbild

» Ausgezeichneter Rückschrumpf

» Gleichmäßige Rauchübertrag und Fettundurch-
lässig

» Füllfertige Raupen

SORTIMENT

Trockene Hüllen mindestens 30 Minuten 
wässern, Wassertemperatur nicht über 40 °C.

NACHHALTIGKEIT 

Alle Nalo Cellulose-Hüllen bestehen aus nach-
wachsenden  Rohstoffen.

DRUCK

Nalo Cellulose-Hüllen können mit bis zu 6 Farben 
beidseitig bedruckt werden.

LAGERUNG  /   VERARBEITUNG

In Original Verpackung an einem kühlen, 
trockenen Ort lagern. Die Hüllen vor Frost 
schützen. Empfohlene Lagerzeit für Ab- und 
Zuschnitte beträgt 24 Monate. Lagerzeit für 
Raupen 6 Monate. Zu- und Abschnitte werden 
nur kurz gewässert (ca. 10 Sekunden, bei 20 °C 
bis 40 °C) und dabei vollständig untergetaucht 
sein). Raupen sind füllfertig. Wässern entfällt!  

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte den sep. 
Produktinformationen.

®Nalo  Cellulose-Hüllen
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Cellulose- 
Darm

Cellulose-     
Typ

Kaliber 
in mm

Farben
Konfektionier-
formen

zylindrisch

Nalo Schmal N

30 - 50

farblos, hellbraun, 
rauchbraun, stockbraun

Rollen, Raupen, 
Abschnitte

Nalo Schmal O

farblos

Abschnitte

Nalo M 59 - 100
Rollen, Raupen,
Abschnitte

Kranz Nalo Kranz 32 - 47
farblos, getönt, lachs, 
rauchbraun

dehnbar

Nalo ML 50 - 140 farblos
Ab- und 
Zuschnitte

Nalo GLI 45 - 75 farblos, lachs, rauchbraun    Abschnitte

Nalo BG

45 - 65

rotorange

Raupen

Nalo BIG farblos
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PRODUKT-INFORMATION

PRODUKTBESCHREIBUNG

Cellulose-Faserhüllen mit definierter Bräthaftung 
und guter Rauchdurchlässigkeit aus nachwach-
senden Rohstoffen. 

ANWENDUNGSBEREICH

» Geräucherte Roh-, Brüh- und Kochwurst, 
Koch- und Rohpökelwaren, sowie Schmelzkäse.

PRODUKTVORTEILE 

» Sehr gute Reifeeigenschaften

» Definierte Bräthaftung

» Optimaler Rückschrumpft

» Gleichmäßiger Rauchübertrag

» Sehr hohe Formstabilität

» Hohe mechanische Festigkeit

» Exakte Kalibertreue

FARBEN

Die Farben der Nalo Faser-Hüllen finden Sie im 
Internet unter www.kalle.de

DRUCK

Nalo Faser-Hüllen können mit bis zu 6 Farben 
beidseitig bedruckt werden.

KALIBERSPEKTRUM

Von 32 mm bis 165 mm
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KONFEKTIONIERFORMEN 
Rollen, Bundware, Raupen, Ab- und Zuschnitte

STIPPEN

Für möglichst luftfreie Produkte.

Stippgrößen   Fein, mittel, grob»

Stippdichte  Einfach 13x26 mm»

  Doppel 13x13 mm» 

„6 verschiedene Möglichkeiten bei konventio-
neller Stippung“. Bei Raupen sind die Stipp-
größen „fein“ und „mittel“ möglich. 

LAGERUNG / VERARBEITUNG 

In Originalverpackung an einem kühlen, trockenen 
Ort lagern. Die Hüllen vor Frost schützen. 

» Empfohlene Lagerzeit maximal 24 Monate. 

» Lagerzeit für füllfertige Raupen 6 Monate.

EMPFOHLENE WÄSSERUNGSZEITEN

» 15 Minuten für Abschnitte

» 30 Minuten für Raupen (bei hoher Raffdichte 
verlängert sich die Zeit)

» 60 Minuten für bedruckte Hüllen

» Wassertemperatur: 20 °C bis 40 °C 

   Optimal: 28 °C. Die Hüllen sollten vollständig  
untergetaucht sein.

» Zu kaltes oder zu heißes Wasser und auch zu 
langes oder zu kurzes Wässern kann das 
Eigenschaftsprofil der Hüllen verändern.

» Zum Wässern nur frisches Trinkwasser – ohne 
Salz – verwenden.

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte den separaten 
Produktinformationen.

®Nalo Faser 
 



NaloFaser S
SEHR GUTE BRÄTHAFTUNG, 
EXTREM MATTE OBERFLÄCHE 

NaloFaser S hat besonders gute Bräthaftung und 
ist daher die ideale Hülle für hochwertige, 
langgereifte Rohwurst-Anwendungen. Die 
mikrofeine Oberflächenaufrauung läßt das 
Produkt edelmatt aussehen.  

NaloLine I
GUTES HAFTVERMÖGEN, 
MATTE OBERFLÄCHE 

Ideal Hülle (Kal. 45-65) für geräucherte Rohwurst 
und Halbdauerwaren als Stückware mit ähnlichem 
Aussehen wie Würste im Kollagendarm.

NaloFaser ND, ID und PD
HOHE FORMSTABILITÄT

„D“ steht für doppeltviskosierte Hüllen in der 
Versionen N, I, P. Bei dieser Methode ist das 
spezielle nassfeste Langfaserpapier beidseitig mit 
Viskose bedeckt. Sie zeichnen sich durch 
besonders hohe Formstabilität und noch höhere 
mechanische Belastbarkeit und sehr guten 
Wärmeschrumpf aus. Diese Präzisionshüllen 
werden für Slicing-Anwendungen empfohlen, 
wo grammgenaues Portionieren notwendig ist. 
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NaloFaser I  
GUTE BRÄTHAFTUNG

Der Allrounder für Rohwurst. Die Hülle bleibt auf-
grund ihrer guten Bräthaftung während der 
gesamten Reife- und Abtrocknungsphase fest mit 
dem Brät verbunden. Der starke Rückschrumpf 
sicher das perfekte Mitgehen. Die spezielle Visko-
sierung ermöglicht den brillianten Glanz und 
unterstreicht die Präsentation der Wurstwaren.

NaloFaser N
LEICHT SCHÄLBAR

Die Hülle eignet sich aufgrund ihrer leichten 
Schälbarkeit für spezielle Rohwurstaufschnittwa-
re wie Pizza-Salami und andere Pizza-Toppings, 
NaloFaser N wir bevorzugt für Aufschnittware ein-
gesetzt und ist für die Herstellung von Rohschin-
ken sowie vorgeformte Fleischwaren vorgesehen. 

NaloFaser P
EXTREM LEICHTE SCHÄLBARKEIT

Die Ausstattung dieser Hülle sorgt für eine extrem 
leichte Schälbarkeit für Sliceranwendungen bei 
Brühwurst und kurz gereifter Rohwurst sowohl 
für verschiedene Käseanwendungen.  Außerdem 
eignet sich NaloFaser P sehr gut für Einziehware , 
wie gegarte Schinkenprodukte.  

  SORTIMENT  
  FASERHÜLLEN
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IMPRÄGNIERUNGSPLATTFORM FÜR FASER-HÜLLEN 
PRODUKTIVE LÖSUNGEN VON HÖCHSTER QUALITÄT
Bräthaftungen hängen stark ab von den jeweiligen Wurstrezepturen. Mit den abgestuften Imprägnie-
rungen von starker bis leichter Haftung bieten Nalo Faser-Hüllen Lösungen für alle Anwendungen.  

Das Haftungsvermögen der o. g. Basisvarianten kann je nach Verwendungszweck maßgeschneidert für 
alle Anwendungen und entsprechende Produktionsprozesse eingestellt werden. Eine Vielzahl von Haft-
komponenten und Trennmitteln stehen zur Verfügung. Gemeinsam mit unseren Produktexperten wird 
hier die Ausbeute, Qualität und Produktivität beim Einsatz unserer Hüllen gesteigert. 

Beispiele hierzu sind die von Kalle entwickelten Lösungen für: 

Rohwurst Stapelaufschnitt, Brühwurst-Stapelaufschnitt mit Hülle, Rohwurst sowohl langzeitgereift als 
auch schimmelgereift,  Rohwurst und Halbdauerwaren in Zweitverpackung, Rohwurst Tauchmassenan-
wendung, Rohwurst / Pizzasalami wenn es um effektives automatisches Schälen geht, Lachsschinken Ein-
ziehware, Kochschinken in NaloSmoke mit excellenten Schäleigenschaften und viele Varianten mehr.

   
 UNTERSCHIEDLICHE  

   BRÄTHAFTUNGEN
   DER  FASERHÜLLEN

Auch als doppelviskosierte Hüllen erhältlich (Faser ID, ND, PD)

NaloFaser S       NaloFaser I         NaloFaser N      NaloFaser P

Mit Haft-Imprägnierung
(sehr stark), 
mattes Aussehen

Mit Haft-Imprägnierung
(starke bis leichte 
Haftung)

Ohne Imprägnierung
(wenig Haftung bis
leicht schälbar)

Mit Schäl-Imprägnierung
(sehr leicht schälbar
bis ablösend); Einsatz
überwiegend für Schinken

HAFTUNGSERHÖHUNG  –  HAFTUNGSREDUZIERUNG
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Trotz verbesserter Produktions- und Reifebedin-
gungen gestaltet sich die Wurstherstellung     
oftmals schwierig. Das bedeutet in der Praxis: 
Beeinträchtigung der Wurstqualität, Produk-
tionsstörungen, verminderte Produktivität und 
hohe Kosten.

Das FaserProtect Konzept bittet maximalen Schutz, 
und ist kombinierbar mit allen Kalle Faserhüllen. 
Rezepturen mit und ohne Deklaration werden 
angeboten.

FaserProtect ein System bestehend aus zwei   
Komponenten.

» Darm und Beratung

Zusätzlich zum innovativen Produktkonzept wird 
hier selbstverständlich die Beratung durch Kalle 
Spezialisten angeboten, um den optimalen, auf 
die Anwendung ausgerichteten Schutz, zu 
ermöglichen.  

®FaserProtect 
  Konzept  gegen 
       unerwünschten  Schimmel 

FaserProtect VORTEILE

» Gleichbleibende hohe Qualität

» Höhere Produktivität

» Überlegene Kalle Faserdarmqualität 
kombiniert mit zusätzlichem Schimmelschutz

FaserProtect bietet max. Schutz und ist anwendbar 
auf alle gängigen Faservarianten in unterschiedlichen 
Abstufungen.
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DRUCK / FARBEN 

» Neben über 270 attraktiven Standardmotiven 
auf NaloTop erstellen wir auch gerne 
Druckmotive nach individuellen Wünschen und 
Vorgaben bis zu 6 Farben, beidseitig, sind 
möglich.

Die Nalo Standard-Druckmotive finden Sie im 
Druck-Katalog und ebenso die Farben im 
Internet unter www.kalle.de/druckmotive

LAGERUNG 

Immer in der Originalverpackung an einem 

kühlen, trockenen Ort lagern. Die Hüllen vor Frost 

schützen.

Folgende Lagerzeiten werden garantiert.

» Rollen 6 Monate

» Raupen 12 Monate

» Ab- und Zuschnitte 24 Monate 

VORBEREITUNG

» Wässern: Abschnitte 15 Minuten, 

Raupen >30 Minuten, bedruckte Hüllen 60 Min.

Weitere Informationen siehe Produktinfo.
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PRODUKT-INFORMATION

PRODUKTBESCHREIBUNG

Die Cellulose-Faserhülle mit Barriere bietet den 3-
fachen Frischeschutz

ANWENDUNGSBEREICH

Ungeräucherte Brüh- und Kochwurst. NaloTop ist 
die perfekte Kombination von besonders attrakti-
vem Aussehen und höchster Produktsicherheit. 

PRODUKTVORTEILE

» 3 fach Frischeschutz

Wasserdampfbarriere
= pralle, frische Wurst ohne Gewichtsverlust

Sauerstoffbarriere 
= Keine Oxidation, kein Verfärben des Bräts

Aromabarriere
= voller unverfälschter Geschmack

Mattes, natürliches Aussehen, gute 
Kalibertreue, exakte zylindrische Würste und 
einfache und sicherer Verarbeitung sind weitere 
Attribute. 

KALIBERSPEKTRUM 

Von 40 mm bis 120 mm. Auch als Portionswurst 
in der Bedienungstheke.

KONFEKTIONIERFORMEN

Rollen, Bundware, Raupe, Ab- oder Zuschnitte

®Nalo Top  
  Faserhüllen  mit  Barriere  
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BEISPIELE FÜR NETZTYPEN

Net WN 6Net WN 8 Net RN 10
3,0 x 1,5 cm

Net RN 10
3,0 x 3,0 cm

Net RN 20
1,5 x 1,5 cm

Net RN 4
3,0 x 3,0 cm

Net SN 4



KONFEKTIONIERFORMEN 

» Raupen
» Abschnitte
» Rollen 

IMPRÄGNIERUNGEN FÜR DEFINIERTE 
BRÄTHAFTUNG

NaloNet ist erhältlich von stark bis leicht 
haftender Imprägnierung in verschiedenen 
Abstufungen:

NaloNet I   = mit Haft-Imprägnierung

NaloNet N = ohne Imprägnierung

NaloNet P  = mit Schäl-Imprägnierung

FARBEN

» Hüllenfarbe farblos oder auf Anfrage
» Netzfarbe weiß
» Andere Farben auf Anfrage möglich
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PRODUKT-INFORMATION

PRODUKTBESCHREIBUNG

NaloNet besteht aus Nalo Faserhülle mit fest ver-
ankertem starren Netz aus Polyester/Baumwolle 
in 4 Versionen: Wabennetz, Rechtecknetz, Ket-
tennetz und Schnürnetz.

Wabennetz (WN)  – attraktiv in äußerer Form  
und Anschnitt

Rechtecknetz (RN)  – perfekte Größe für kleine 
Haushalte

Kettennetz (KN)  – traditionelle Netzoptik

Schnürnetz (SN) – optische Aufwertung durch 
dekoratives Schnürnetz für Aktionsware 

ANWENDUNGSBEREICH

Geräucherte Roh-, Brüh-und Brühwurst, gegarte 
Schinkenprodukte und Schmelzkäse

PRODUKTVORTEILE

» Eindrucksvolle Konturen durch starres Netz = 
appetitliche Optik

» Einfache Handhabung + Netz in einem 
Schritt

» Gute Bräthaftung – aber auch gute 
Schälbarkeit

NEU
NaloNet Schnürnetz (SN)

Füllkaliber = Nennkaliber

Kal. 50/55 mm

FARBEN 

(Netztypen): weiß, grün, blau, grün-weiß, rot

®NaloNet  – 
  die  Faserhüllen  mit  Netz
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» Besonders gut geeignet als Saisonartikel zu 
Ostern und Weihnachten sowie als Geschenkar-
tikel in Präsentkörben.

» Spezielle Nahtausführungen, welche die Naht 
gegenüber Fettaustritt dichter schließen (haupt-
sächlich bei Rohwurst und streichfähiger Roh-
wurst).

BEDRUCKBARKEIT

Bedruckbar mit bis zu max. 6 Farben mit einem 
Motiv Ihrer Wahl, oder mit individuell gestalteten 
Logos nach Ihren Vorlagen.

Die Vielfalt von NaloFashion schafft Kaufanreize im 
Verkaufsraum und wertet jede Präsentation auf.

ANWENDUNGSEMPFEHLUNGEN

VORBEREITUNG

NaloFashion Formhüllen sind durch das Nähen 
leicht perforiert. Dadurch bedingt besteht die 
Möglichkeit, dass die Nähte der Hüllen bei 
Nichteinhaltung der Wässerungszeit aufplatzen 
können. Aus diesem Grunde ist eine Wässerungs-
zeit bei geöffneten Bunden von 10 Minuten in 
handwarmem Wasser ausreichend. 

FÜLLEN UND VERSCHLIEßEN

» Die Hüllen mit einem nicht zu großen Fülldruck 
und luftfrei ausfüllen.

» Verschließen mit handelsüblichen Verschluss-
maschinen.

PRODUKT-INFORMATION

ANWENDUNGEN

Formabgenähte Faser-Hüllen sind geeignet für 
Brühwurst, Brüh-Halbdauerwaren, Kochpökeler-
zeugnisse, Rohwurst und streichfähige Rohwurst.

NaloFaser I     =  gute Bräthaftung

NaloFaser N   =  leicht schälbar

NaloFaser P   =  extrem leicht schälbar

NaloFaser S   =  gute Bräthaftung,                                        
matte Oberfläche

KALIBERSPEKTRUM / FORMENSPEKTRUM

Entnehmen Sie bitte der sep. Liste des          
NaloFashion Artikelprogramms (genähte 
Abschnitte).

LAGERUNG

NaloFaser Hüllen stets an einem kühlen und 
trockenen Ort, unter Verwendung der Original-
verpackung, lagern. Vor Frost schützen! Max. 
Lagerzeit 24 Monate.

FORMABNÄHUNGEN 
®NaloFashion
AUFWERTUNG IHRER WURSTERZEUGNISSE 
DURCH FORM UND FARBE

VORTEILE

» Vielfalt in Formen und Farben

» Attraktive doppelte Schnürnaht (DSN)

» Handwerklich rustikaler Look, geprägt durch 
das  natürliche Aussehen  der  Formabnähungen

» Bedruckbar mit bis zu max. 6 Farben.

®NaloFashion  
   Formabnähungen  aus  faservlies  
   verstärkter  Cellulose-Hüllen
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PRODUKT-INFORMATION

PRODUKTBESCHREIBUNG

Cellulose-Faser Hüllen mit Rauch- und Farbtrans-
fer erspart den Räucherprozess und Arbeitsschrit-
te wie Frittieren und Braten. 

ANWENDUNGSBEREICH

» Gegarte und/oder geräucherte, sowie weiter 
veredelte Schinkenprodukte, Brühwurst und 
geräucherter Schmelzkäse.

PRODUKTVORTEILE 

Rauch- oder Farb- Übertrag auf die Produkt-
oberfläche in natürlicher Optik in gleichbleiben-
der Qualität direkt während des Kochprozesses.

» Rauch- oder Farb- Übertrag auf die Produkt-
oberfläche in natürlicher Optik in gleichbleiben-
der Qualität direkt während des Kochprozesses.

» Einsparung und Verkürzung von konventionel-
len Prozessschritten.

» Sehr gute Kalibertreue für hohe Präzision beim 
Slicen.

» Füllfertige Raupen und „all in-one process“ für 
hohe Produktsicherheit.

» Freundlich zur Umwelt und zum Geldbeutel  

   keine aufwändige Reinigung der Räucher-›
kammer

   keine kostspielige Neutralisation des   ›
Reinigungswassers

   Einsparung von Entsorgungskosten ›

KALIBERSPEKTRUM

» NaloColor Kal. 60 mm bis 165 mm

» NaloSmoke Kal. 49 mm bis 165 mm

KONFEKTIONIERFORMEN

Füllfertige Raupen, Konventionelles Stippen in 
„fein“ und „mittel“ möglich.
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®NaloSmoke
®NaloColor

RAUCHÜBERTRAG

B1 – Leichte Rauchtönung  Geflügelschinken»

B2 – Mittlere Rauchtönung  Brühwurst und »
Geflügelschinken

H5 – Dunklere Rauchtönung  Kochschinken»

H6 – Sehr dunkle Rauchtönung  Kochschinken»

FARBÜBERTRAGUNG

CB3 – Die Optik für einen knusprigbraunen 
Bratenrand

CB5 – Die Variante für einen herzhaft leckeren 
Räucherrand

CB7 – Der satte Braunton für kräftig geräuchertes 
Aussehen

LAGERUNG

Immer in der Originalverpackung an einem kühlen, 
trockenen Ort lagern. Die Hüllen vor Frost 
schützen. Bei Einhaltung dieser Empfehlung kann 
eine  Lagerzeit  von  6  Monaten  garantiert  werden.

Weitere  Informationen  siehe  Produktinfo.
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             NOCH FRAGEN?

Bei allen Fragen zu unseren Produkten berät Sie 
Ihr Kalle Verkaufsteam gerne ausführlich. 
Besuchen Sie uns auch im Internet und erfah-
ren Sie mehr über unser vielfältiges Sortiment.

Diese Angaben entsprechen dem heutigen Stand unserer Kenntnisse 
und sollen über unsere Produkte und deren Anwendungsmög-
lichkeiten informieren. Rechtliche Verbindlichkeiten können aus 
Empfehlungen nicht abgeleitet werden. Es gelten unsere allgemeinen 
Geschäftsbedingungen.

BESUCHEN SIE UNS AUCH IM INTERNET.

» K ALLE.DE

K A L L E   G R O U P

DAS UNTERNEHMEN

Die Kalle-Gruppe mit Sitz in Wiesbaden ist ein 
weltweit führender Anbieter industriell herge-
stellter Wursthüllen. Für Industrie und Metzger-
handwerk ist Kalle ein innovativer Partner – als 
Weltmarktführer im von Kalle neu geschaffenen 
Segment der Value-Added-Casings sowie bei 
Faser und Cellulose-Casings und als Zweiter bei 
Polymerhüllen.

Kalle liefert nicht nur innovative, wertsteigernde 
Wursthüllen, sondern auch ständig neue, passge-
naue Lösungen für neuartige Produkte. Das 
Unternehmen ist in den vergangenen 20 Jahren 
kraftvoll gewachsen.

Kerngeschäft sind Hüllen für Wurst und weitere 
Lebensmittel. Weitere Geschäftsbereiche bilden 
Schwammtücher, sowie der Vertrieb funktioneller 
Rohstoffe, hochwertiger Aromen und geschmacks-
gebender Komponenten für die Lebensmittel-
industrie.
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