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VALUE ADDED STANDARD-SORTIMENT

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

DAS STANDARD-SORTIMENT DER VALUE ADDED CASINGS HAT ZUM ZIEL: 

  Ein Standard-Sortiment zu definieren
  Bei der Produktauswahl zu unterstützen
  Als ein Startpunkt für Bemusterungen zu dienen

Aus dem folgenden Sortiment kann eine Verfügbarkeit von Mustern auf Lager oder jegliche sonstige Verfügbarkeit des 
Materials im Allgemeinen nicht hergeleitet werden. Die allgemeine maximale Haltbarkeit für alle NaloPro Smoke-Typen 
beträgt 12 Monate, für NaloProSpice 4 Monate und für alle anderen Produkte 6 Monate.

DIE VALUE ADDED CASINGS BESCHREIBUNG:

  Im Trend: Ideal für Bio-Lebensmittel und Clean-Label-Lösungen
  Handwerkliches Aussehen: für authentische Variationen von Rauch, Farben und Gewürzen

  Von der Hülle zum Produkt: Unsere Transfertechnologie ersetzt Produktionsschritte

ABZIELEN AUF NEUE KONSUMTRENDS

Durch die Übertragung von Aroma- und Geschmackskomponenten wird eine Value Added Hülle zu einem integralen 
Bestandteil des Endprodukts. Kalle arbeitet mit Fleischverarbeitern zusammen, um die erforderlichen Geschmacksprofile 
zu entwickeln. Dabei wird die Lebensmittelsicherheit  durch eine enge Zusammenarbeit zwischen Kalle’s F&E und 
Produktsicherheits-Team und dem Produktsicherheitsteam des Kunden gewährleistet. Diese direkte Kommunikation 
hat zur Entwicklung einer ganzen Reihe von Produkten geführt, die der wachsenden Nachfrage für eine gesündere 
Ernährung und eine übersichtliche Auflistung der Inhaltsstoffe gerecht werden. Verwendung von natürlichen 
Rauchtypen und pflanzlichen Farbstoffen machen es möglich attraktive Produkte ohne unerwünschten Substanzen 

herzustellen.

SYMBOLLEGENDE:

Portionsware

Aufschnitt
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VALUE ADDED STANDARD-SORTIMENT

FARBTYPEN

Basismaterial Übertragstyp Typenname Eigenschaften |       
Farbbezeichnungen

NaloColor Karamell CB11 Hellbraune 
Karamellfarbe

NaloColor Karamell CB1 Mittelbraune 
Karamellfarbe

NaloColor Karamell CB5 Mittel- bis dunkel-
braune Karamellfarbe

NaloColor EP Karamell CB16 Mittelgoldbraune 
Karamellfarbe

NaloPro Lite 
Shape

Lebensmittelfarbe Paprika 20P Rotgelbe strukturierte 
Paprikafarbe

NaloColor NaloColor EP NaloPro Lite Shape NaloPro Lite Round

Kaliber 60 – 165 mm 60 – 165 mm 69 – 166 mm 45 – 160 mm

Flachbreite k. A. k. A. 109 – 260 mm 71 – 251 mm

Mindestbestellmenge 20.000 m 5.000 m 2.000 m, transparent 2.000 m, transparent
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VALUE ADDED STANDARD-SORTIMENT

FARBTYPEN+

Basismaterial Übertragstyp Typenname Eigenschaften | 
Farbbezeichnungen

NaloColor Karamell + 
Rauchgeschmack

CB7 Mittel- bis dunkel-
braune Karamellfarbe + 
Rauchgeschmack

NaloColor Karamell + 
zusätzliche 
Lebensmittelfarbe

CB17 Dunkelbraune 
Karamellfarbe

NaloColor EP Karamell + 
Rauchgeschmack

CB20 Braune Karamellfarbe

NaloColor NaloColor EP

Kaliber 60 – 165 mm 60 – 165 mm

Flachbreite k. A. k. A.

Mindestbestellmenge 20.000 m 5.000 m
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VALUE ADDED STANDARD-SORTIMENT

RAUCHTYPEN

Basismaterial Übertragstyp Typenname Eigenschaften |       
Farbbezeichnungen

NaloSmoke Rauchgeschmack B2 Mittelgoldbraune 
Rauchfarbe

NaloSmoke Rauchgeschmack H5 Goldbraune Rauchfarbe

NaloSmoke EP Rauchgeschmack SK10 HW Hellgoldene Rauch-
farbe, Hartholz Rauch-
geschmack, leichtere 
Schälbarkeit

NaloSmoke EP Rauchgeschmack SK25 HW Hellgoldene Rauch-
farbe, Hartholz Rauch-
geschmack

NaloSmoke EP Rauchgeschmack SK30 HW Mittelgoldene Rauch-
farbe, Hartholz Rauch-
geschmack



7

NaloPro G2 Shape 
or Round

Rauchgeschmack Smoke 02P Hellgoldene Rauchfarbe, 
mittlerer Hartholz 
Rauchgeschmack, 
leichtere Schälbarkeit

NaloPro G2 Shape 
or Round

Rauchgeschmack Smoke 10 Hellgoldene Rauch-
farbe, leichter Hartholz 
Rauchgeschmack

NaloPro G2 Shape 
or Round

Rauchgeschmack Hickory 02AS Hell- bis mittelgoldene 
Rauchfarbe, Hickory-
holz Rauchgeschmack

NaloPro G2 Shape 
or Round

Rauchgeschmack Hickory 05AS Mittelgoldene Rauch-
farbe, Hickoryholz 
Rauchgeschmack

NaloPro PR Round Rauchgeschmack Smoke 02P Hellgoldene Rauch-
farbe, mittlerer 
Hartholz Rauchges-
chmack, leichtere 
Schälbarkeit

NaloPro PR Round Rauchgeschmack Smoke 10 Hellgoldene Rauch-
farbe, leichter Hartholz 
Rauchgeschmack
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NaloPro PR Round Rauchgeschmack Hickory 02AS Hell- bis mittelgoldene 
Rauchfarbe, Hickory-
holz Rauchgeschmack

NaloPro PR Round Rauchgeschmack Hickory 05AS Mittelgoldene Rauch-
farbe, Hickoryholz 
Rauchgeschmack

NaloSmoke NaloSmoke EP NaloPro G2 Shape NaloPro G2 Round NaloPro PR Round

Kaliber 55 – 165 mm 55 – 165 mm 69 – 166 mm 45 – 160 mm 45 – 157 mm

Flachbreite k. A. k. A. 109 – 260 mm 71 – 251 mm 71 – 246,5 mm

Mindestbestellmenge 30.000 m 5.000 m 2.000 m, transparent 2.000 m, transparent 2.000 m, blau 
transparent



ROASTED FLAVOR
TRENDIGE WURSTSNACKS SIND NICE UND TASTY

Bei uns bekommen Sie Produktionseffizienz als Topping obendrauf.

Erreichen Sie angesagte Aromen und Looks wie Roasted Flavor ohne zusätzlichen Aufwand. 
Mit der effizienten Herstellungs-Technologie der Value Added Casings von Kalle.

MEHR(WERT) ERFAHREN DURCH KALLE 
           kalle.de/de/roasted  
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VALUE ADDED STANDARD-SORTIMENT

RÖSTAROMATYPEN

Basismaterial Übertragstyp Typenname Eigenschaften |       
Farbbezeichnungen

NaloPro G2 Shape 
or Round

Clean Label 
(Geschmack und 
Farbe)

RF 25 Natürliches Röstaroma 
mit goldbrauner 
Röstfarbe, einheitlicher 
Farbübertrag

NaloPro G2 Shape 
or Round

Clean Label 
(Geschmack und 
Farbe)

RF 25W Natürliches Röstaroma 
mit goldbrauner 
Röstfarbe, mit struktu-
riertem Farbübertrag

NaloPro PR Round Clean Label 
(Geschmack und 
Farbe)

RF 25 Natürliches Röstaroma 
mit goldbrauner 
Röstfarbe, einheitlicher 
Farbübertrag

NaloPro PR Round Clean Label 
(Geschmack und 
Farbe)

RF 25W Natürliches Röstaroma 
mit goldbrauner 
Röstfarbe, mit struktu-
riertem Farbübertrag

NaloPro G2 Shape NaloPro G2 Round NaloPro PR Round

Kaliber 69 – 166 mm 45 – 160 mm 45 – 157 mm

Flachbreite 109 – 260 mm 71 – 251 mm 71 – 246,5 mm

Mindestbestellmenge 2.000 m, transparent 2.000 m,transparent 2.000 m, blau transparent
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VALUE ADDED STANDARD-SORTIMENT

CLEAN LABEL TYPEN

Basismaterial Übertragstyp Typenname Eigenschaften |       
Farbbezeichnungen

NaloColor EP Kräuterextrakt CB30 Dunkelbraunes Kräuter-
extrakt

NaloColor EP Pflanzenextrakt CB34 Sehr dunkelbraunes 
Pflanzenextrakt

NaloSmoke EP Rauchgeschmack SK50 HW Dunkle Rauchfarbe, 
schöner aschiger 
Rauchgeschmack

NaloColor EP NaloSmoke EP

Kaliber 60 – 165 mm 55 – 165 mm

Flachbreite k. A. k. A.

Mindestbestellmenge 5.000 m 5.000 m
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VALUE ADDED STANDARD-SORTIMENT

GEWÜRZTYPEN

Basismaterial Übertragstyp Typenname Eigenschaften |       
Farbbezeichnungen

NaloProSpice Gewürz Paprika Rote Paprikastücke

NaloProSpice Gewürz Italienische 
Kräuter Mix 01

Mix von verschiedenen 
grünen und roten 
Kräutern und Gewürzen

NaloProSpice Gewürz Schwarzer  
Pfeffer 18 Mesh

Schwarze Pfefferkörner 
in der Größe 18 Mesh

NaloProSpice

Kaliber 76 – 115 mm

Flachbreite 120 – 180 mm

Mindestbestellmenge 2.000 m

Allgemeine Anmerkung

Diese Broschüre ist nur zur allgemeinen Information und zu Werbezwecken gedacht und hat keinen rechtlichen Wert. 
Die Beschreibung des Standardsortiments ist nur indikativ und unterliegt weiteren Änderungen. Insbesondere drücken 
die hier bereitgestellten Produkteigenschaften und technischen Daten keine Garantie oder rechtliche Vertretung 
aus oder implizieren diese. Etwaige vom Kunden geforderte Spezifikationen müssen in der Bestellung ausdrücklich 
angegeben und im Kaufvertrag vereinbart werden. 

Aus technischen Gründen sind Farbabweichungen zwischen den in dieser Verkaufsbroschüre abgebildeten Texturen und den tatsächlichen Produktmustern 
möglich. Alle Angaben ohne Garantie und vorbehaltlichen Änderungen.
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